Anunt de participare la procedura proprie de atribuire a contractului de
servicii de catering pentru Scoala Gimnaziala nr. 59 Bucuresti, pentru
Programul ”Scoala dupa scoala”

(1.10.2024 — 20.12.2024)

Denumire contract: Servicii de catering
Autoritatea contractanta: Scoala Gimnaziala nr. 59, str. Vladeasa 9, sector 6, Bucuresti
Modalitatea de atribuire: Contract de achizitii publice

Denumirea serviciilor care urmeaza sd fie prestate si codul/codurile CPV: servicii de
catering Cod CPV 55524000-9

Valoarea maxima estimata: 167.449,54 lei, farda TVA (182 520lei, TVA inclus, in baza unui
tarif unitar maxim de 20 lei/portie)

Cantitatile maxime de servicii care trebuie prestate: 7605 portii(maxim 169 de portii/zi x 45
de zile)

Sursa de finantare: Hotararea Consiliului Local Sector 6 nr. 236/26.09.2024 privind
finantarea Programului “Scoala dupa scoala”

Achizitie directa - SEAP

Limba in care trebuie redactate ofertele: romana
Criteriul de atribuire: Cel mai bun raport calitate — pret
Obiectul achizitiei:

Prestatorul trebuie sa asigure, zilnic, pregatirea si livrarea hranei pentru derularea
Programului pentru ”"Scoala dupa scoala”, pentru Scoala Gimnaziala nr. 59.

Durata contractului:
Durata achizitiei:

Conform HCL S6 nr. 236/2024, Programul "Scoala dupa scoala” este finantat pentru
anul scolar 2024-2025, incepand cu 1.10.2024. Pentru anul bugetar 2024, contractul se
incheie pe 20.12.2024. Pentru acesta an scolar, dar primul semestru al anului bugetar 2025,
contractul incepe pe 8.01.2025 si se finalizeaza pe 20.06.2025.

Prezentul contract este valabil pentru 9 saptamani de scoala, a cate 5 zile lucratoare
fiecare, astfel: octombrie — 2 saptamani, noiembrie — 4 sdptidmani, decembrie — 3
saptamani,

Serviciul de catering se suspenda in perioada vacantelor si in intervalul 21-
25.10.2024(Programul ”Saptamana verde”).

Servicii solicitate:
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Portiile de mancare trebuie sa fie livrate in cantitatile si continutul caloric stabilit
prin normele de hrana prevazute de legislatia in vigoare si respectarea nivelului maxim
stabilit prin Hotararea Consiliului Local S6 nr. 236/26.09.2024. Livrarea portiilor se va face
intre 11:15-11:30.

Portia de mancare: fara TVA — 18,348 lei; cu TVA — 20 lei(minim 16.7 lei trebuie sa
fie alocati hranei si restul transportului-ambalajelor)

Portia de proba: obligatorie pentru fiecare fel distribuit, ambalata separat
Meniul:

Varianta I - Masa caldd(masa de pranz)

Felul I(250 g) — supe, ciorbe, borsuri, supe creme;

Felul II(250 g) — fripturi, snitele, chiftele etc. + garnituri, salate, paste etc;

Felul 3 — deserturi(prgjituri, tarte compoturi, budinci, iaurturi, dulciuri de
bucitarie) sau fructe(dar nu mere)

CONDITII MINIME IMPUSE DE AUTORITATEA CONTRACTANTA dupi semnarea contractului :

« Ofertantul participant la procedura trebuie sa respecte particularitatile unitatii de invatamant
beneficiare ale serviciului de catering prevazute in caietul de sarcini si graficul de prestare al acestui
serviciu.

« La prepararea mancéarurilor, se vor folosi gramajele indicate conform prevederilor legale.
« Prestatorul trebuie si respecte piramida alimentard pentru nutritia copiilor si adolescentilor in

functie de necesarul caloric, grupe de alimente si grupe de varsti, pentru asigurarea cresterii si unei
stari de sanatate si imunitate corespunzitoare.

« Prestatorul trebuie si asigure conditiile igienico-sanitare previazute de actele normative in vigoare
pentru depozitarea si pastrarea produselor agroalimentare si pentru prepararea si transportul
hranei.

« Ofertantul devenit contractor va asigura: - vesela de unica folosinta (farfurii, pahare, tacamuri,
servetele) pentru toti participantii

» Ofertantul devenit contractor trebuie sa asigure zilnic pregatirea, prepararea si livrarea hranei
pentru participanti pe toata perioada solicitata de achizitor si pentru numarul de persoane solicitat.

 Ofertantul devenit contractor isi asuma integral responsabilitatea pentru ridicarea deseurilor
menajere rezultate in urma livrarii din ziua precedenta.
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« Ofertantul devenit contractor isi asuma integral responsabilitatea pentru orice probleme de
sanatate cauzate participantilor de o calitate necorespunzatoare a serviciilor de catering.

Achizitorul va transmite ofertantului devenit contractor o solicitare pentru asigurarea necesarului de
servicii de catering pentru participantii la evenimentele desfasurate, cu minimum 24 de ore inainte
de data estimata de desfasurare a evenimentului pentru care sunt necesare serviciile.

« ofertantul devenit contractor va transmite meniul propus pentru fiecare zi, conform solicitarii
achizitorului

LOGISTICA

« Ofertantul devenit contractor trebuie sa detina toate autorizatiile si certificarile prevazute
ca obligatorii de legislatia in vigoare pentru prestarea serviciilor, aflate in perioada de
valabilitate si sa le prezinte oricand, la cererea Achizitorului.

« Ofertantul devenit contractor trebuie sa asigure conditiile igienico-sanitare prevazute de
actele normative in vigoare pentru depozitarea si pastrarea produselor alimentare si pentru
prepararea, depozitarea si transportul hranei.

« Ofertantul devenit contractor trebuie sa transporte si sa distribuie hrana catre destinatiile
finale conform solicitarilor achizitorului cu mijloace de transport autorizate, in conformitate
cu normele de igiend in vigoare.

» Mijloacele de transport si/sau containerele folosite la transportul alimentelor trebuie
mentinute curate si in bune conditii pentru a proteja alimentele de contaminare.

« Transportul si distribuirea hranei preparate se va face in recipiente din materiale
reciclabile adecvate care sa pastreze temperatura alimentelor, separat pentru fiecare fel de
mancare.

» Recipientele si/sau containerele desemnate nu trebuie folosite decat la transportul
alimentelor, acolo unde este riscul contaminarii alimentelor.

« Recipientele in care se vor transporta alimentele vor fi igienizate inainte si dupa fiecare

livrare. In cazul unor produse preambalate acestea trebuie sa fie ambalate
individual(recipiente/pungi din materiale reciclabile sigilate si etichetate).

« Toate costurile legate de implementarea contractului, cum ar fi: cheltuieli cu personalul,

cheltuieli de transport, procurare, servire, cheltuieli de comunicatii, cheltuieli
administrative si vor fi incluse de catre ofertant in tarifele ofertate.
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« Niciun echipament nu va fi achizitionat in numele achizitorului ca parte a acestui contract
sau transferat achizitorului la sfarsitul acestui contract. Ofertantul trebuie sa dispuna de
propriul echipament necesar pentru buna derulare a contractului.

Prestatorul va oferi, in oferta trehnici, detalii privind:

spatiul in care se va prepara hrana, spatiu care trebuie s respecte conditiile de receptie si
depozitare, prelucrare si preparare a alimentelor, conform prevederilor legale in vigoare si
si fie autorizat AN.S5.V.5.A.

modul in care se va prepara hrana, respectindu-se mésurile de protectie igienico-sanitare,
in conformitate cu normele de functionare a Unitdfilor de Alimentatic Publicd si
reglementirile in vigoare privind igiena produselor alimentare

personalul calificat pentru prepararea hranei, angajat cu contract individual de munci si cu
o vechime in cadrul societifii in momentul publicirii anuntului de participare

cel putin un angajat cu contract individual de munci, specializat in nutritie si dieteticd
{angajatorul va face dovada prezentind extras REVISAL si copie diplomé calificare in
domeniul nutritiei)

modalitatea de preparare a alimentelor, inclusiv a péinii si a produselor de patiserie
modalitatea de detinere a utilajelor (proprietate/inchiriere/comodat) folosite la prepararea
alimentelor

modalitatea de transport a hranei, depozitarea hranei, recipientele pentru amblarea hranei
si vesela de unici lolosintd pentru servirea hranei. Mijloacele de transport trebuie s3 fie
autorizate AN.S.V.S.A,

Conditiile de receptie $i depozitare, prelucrare §i preparare a alimentelor sunt cele prevazute in
normele de functionare a unititilor de alimentatie publici.

Desertul va fi reprezentat de:

un produs de panificatie sau patiserie - placinte (mere, brdnzd, dovleac, etc), brioge, tarte,
prajituri de casd, chec, cozonac, croissante cu umplufurd {ciocolata, vanilie, brinza, etc.),
gogosi cu umpluturd (brinzi, gem de fructe, etc) sau orice alte deserturi echilibrate
nutritional — 150 gr. Produsele de panificatie sau patiserie se vor prepara exclusiv in
laboratorul propriu, spatiu autorizat din punct de vedere sanitar-veterinar pentru
linia de pregitire.

un fruct/fructe de sezon (mere, pere, banane, portocale, piersici, caise, ete.) - 150 gr;
desertul va fi ambalat individual, dupi caz, in pungi de plastic sau folie de plastic de uz
alimentar sau, atunci cind consistenja acestuia o cere, in caserole speciale pentru desert;

fructele trebuie si fie spilate In prealabil si ambalate individual (acolo unde este cazul) in

folie de protectie de plastic sau coald de hértie. Unde nu este cazul, fructele vor fi prezentate

intr-o 14di{a sau o caserold mai mare.

exceptionale(climatice sau stari de urgenta).

Firma nu are voie sa modifice meniul prestabilit, decat in situatii
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Conditii privind ambalarea, livrarea, receptia si transporiul

Transportul hranei va fi asigurat de ciitre prestator cu mijloace proprii care trebuie 53 fie
avizate de citre institutiile abilitate din subordinea Ministerului Sinititii. Ele vor fi mentinute la
o temperaturd adecvatd, curate si in bune condigii pentru a proteja alimentele de contaminare.
Mijloacele de transport si recipientele folosite vor i supuse dezinfectiei conform normelor in
vigoare. Mijloacele de transport a produselor alimentare (de tip izoterm) trebuie sé aibi autorizatie
ANSV.SA.

Caserolele, vesela de unici folosinta (tacdmuri, servetele etc.), precum si costurile legate
de transportul alimentelor sunt suportate de catre prestator si vor fi incluse de acesta in preful unitar
ofertat.

Daci vreunul dintre produsele livrate nu corespunde specificatiilor tehnice din prezentul
Caiet de sarcini, achizitorul are dreptul sa 1l respinga, iar prestatorul are obligatia. fard a modifica
nretul, de a inlocuil produsele refuzate In termen de maxim 2 (doudl) ore de la primirea notificéirii
si de a face toate modificérile necesare pentru ca pe viitor, produsele 53 corespunda din punct de
vedere calitativ. Dacd deficientele constatate nu sunt remediate in termenul stabilit, se va putea
declansa procedura de reziliere a contractulul cu toate consecinlele ce decurg din aceasta.

Cantitatile lipsa, daca vor exista, vor fi acoperite in cel mai scurt timp posibil.

Procesul verbal de receptie va avea doud anexe:

1. Lista meniurilor propuse pentru o lind de servicii — Intocmiti de prestator si aprobati
de Achizitor fsau cea propusi de noi.

2. Borderoul de portii livrate — in care se consemneazi zilnic: ora la care s-a efectuat
livrarea, varianta de meniu (numerotate de la 1 la n), nr. portiilor livrate, semnéturile
pértilor (reprezentantul seolii si reprezentantul prestatorului);

3. Lista de participanti — un centralizator cu copiii prezenfi, completat zilnic de
reprezentantul unitiitii {cu absent/prezent), cu estimare pentru ziua urmatoare,

Calitatea produselor Produsele alimentare trebuie sa se incadreze in parametrii stabiliti de
Regulamentul (CE) nr. 2073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind -criteriile
microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificarile si completarile ulterioare. Produsele
lactate (unt, branzeturi) trebuie sa se incadreze in prevederile Regulamentului (UE) nr. 1308/2013
al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei organizari
comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr.
234/79, (CE) nr. 1037/2001 si (CE) nr. 1234/2007 ale Consiliului, SR 1286/A1/1997 —Branzeturi cu
pasta oparita (cascaval). Pentru grupurile speciale de consumatori —copii cu diabet, intoleranta la
lactoza sau alte probleme de natura medicala —se va asigura regimul alimentar prescris de medicul
specialist.

Tipul de hrana de regim si cantitatea necesara se prevad in anexa la contractul de servicii,
fiind specificate pentru fiecare scoala si elev.
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Siguranta si perisabilitatea microbiologica

Data limita de consum a produselor transportate de la furnizor citre unitatea scolara va fi de:
in ziua producerii pachetului alimentar.

Pentru depozitarea in scoli, se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrare, pana la
servire, a produselor alimentare in conditii de igiena legal prevazute, asigurate de catre unitatea de
invatamant, conform indicatiilor producatorului.

Produsele furnizate trebuie sa respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie
sdndtoasa in unitatile de invatamant preuniversitar si ale Ordinului ministrului sanatatii publice nr.
1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si elevilor si a
principiilor care stau la baza unei alimentatii sanitoase pentru copii si adolescenti.

Produsele furnizate trebuie sd provina din unitéti inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor aflate pe teritoriul Romaniei si se distribuie sub forma ambalata, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare, referitoare la conditiile sanitar-veterinare si pentru
siguranta alimentelor, la conditiile igieno-sanitare si la etichetare, fiind transportate numai in
mijloace de transport autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor.

Pentru respectarea principiilor de hrani sianatoasa produsele alimentare vor fi livrate zilnic
din unitati inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor si vor fi pastrate
pana la servire in unitatile de invatamant preuniversitar, in conditii igieno-sanitare si de siguranta a
alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Produsele alimentare vor fi transportate de la operatorul economic citre unititile de
invatamant numai cu mijloace auto special frigorifice, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar, in
conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Distributia alimentelor se face numai de citre persoane care detin certificate de absolvire a
unui curs de notiuni fundamentale de igiena, conform Ordinului ministrului sanatatii si al
ministrului educatiei, cercetarii si tineretului, privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si
certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de
igiena, cu modificarile si completarile ulterioare si fisa de aptitudini specifice activitatii desfasurate,
in conformitate cu prevederile Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii
lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.

Operatorul economic este pe deplin responsabil pentru executia serviciilor in conformitate cu
graficul de prestare convenit. Totodata este raspunzator atat de siguranta tuturor operatiunilor si
metodelor de prestare utilizate, cat si de calificarea personalului folosit pe toata durata contractului.

Operatorul economic va pastra si va prezenta organismelor de control competente
documentele care sa ateste calitatea si siguranta produselor alimentare distribuite.

Produsele alimentare preambalate trebuie sia prezinte inscrise prin etichetare elementele
obligatorii prevazute de Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 al Parlamentului European si al
Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele
alimentare, de modificare a Regulamentului (CE) 1924/2006 si (CE) nr. 1925/2006 ale
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Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a Directivei nr. 87/250/CEE a Comisiei, a
Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a
Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a
Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei.



